Duett von Réucherlachs und Forellenfilet mit Oberskren und Zitronen-Dille-Vinaigrette
Prosciutto mit Melonen dreierlei
Mozzarella Caprese mit Basilikumpesto
Bunte Variationen von Antipasti
Jourgebéck mit Butterblumen

Gebackenes Maishendl-Filet “Wiener Art” mit Petersilienkartoffeln
Alt-Wiener Tafelspitz vom Weideochsen mit Rsti, Schnittlauchsauce und Apfelkren
Mostviertler Schweinsbraten mit Serviettenknédeln und Speckkraut

Vegetarisch:

Gnocchi Al formaggio mit Kiirbiskernen
Gemiisestrudel vegan mit Salat und Kréauterpesto

Erdapfel-Salat, Gurken-Rahm-Salat, Coleslaw-Salat, Mais-Salat,
mexikanischer Bohnensalat, Blattsalate;
Knoblauch-Dressing. Beeren-Vinaigrette

Oma’'s Kaiserschmarrn mit Zwetschgenréster
Tiramisu mit Fruchtsalat

Kéasevariationen mit Trauben und Nissen

Ein Glas Sekt
Gulaschsuppe mit Gebdck

wiinscht lhr Rainer Dietrich, Triple-A-Catering




